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CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea contractului de prestari Servicii de catering pentru copii

Centrului Pascani, ASOCIATIA “LUMINA si DAR”
CPV 55520000-1: Servicii de catering (Rev.2)

Preambul

In urma implementarii proiectului “Reteaua Integrata de Sprijin prin Educatie Incluziva —

R.LS.E.L”, cod proiect PN2057, finantat din Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021, Contract
de finantare 10/21.12.2020/N, Activitatea A.2.1. Asigurarea de servicii de sprijin educational
pentru cresterea participarii si prevenirea abandonului/parasirii timpurii a scolii (meditatii
regulate, programe de tip ,,Scoala dupa scoala™).
Masurile propuse in cadrul proiectului contribuie la indeplinirea obiectivului de program prin
cresterea coeziunii- economice si sociale la nivel national si local si intarirea relatiilor
bilaterale cu statele donatoare, sustinute de apel, promovand educatia incluziva si asigurarea
accesului copiilor si tinerilor in situatii de risc la o educatie de calitate, in raport cu nevoile
fiecaruia, astfel:

Cele doua centre din Pascani si din Tunari vor asigura pentru 62 de copii din Tunari si 30
de copii din Pascani din grupul tintd infrastructura necesard dezvoltarii acestora prin asigurarea
accesului la ore de meditatii cu cadre didactice specializate, servicii medicale de bazi (Tunari) si
hrana. '

Activitatise se vor derula pe o perioada de 21 de luni in judetul Iasi

Astfel, Centrul Pascani va asigura hrana pentru 30 de elevi, 20 zile/luna, 24 de luni, conform
Buget proiect. i
Obiectul contractului

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru 30 de copii la Centrul Pascani,
cu incepere de la datasemnarii sale de catre parti, pentru o perioada de 24 luni.

Cerinte generale

Ofertantul va presta serviciul de catering pentru asigurarea mesei de pranz unui numar
maxim sau aproximativ de 30 de copii din cadrul Centrului din Pascani, in cantititile si
continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua dupa cum urmeaza

Pranz — supe/ciorbe+fel principal-ora 11:00
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Modalitati de prestare a serviciului

Pranzul va fi compus din:

- supe/ciorbe, supe creme;

- fel principal continand carne de pasare/vitel si garnitura/salata, gratar sau mancare;
Nota: Mancarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de
ingrosare, sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Atentie! Nu se vor servi créme cu oua, frisca sau produse cu maioneza.

Valoarea maxima alocata pentru un elev/zi: 12,605 lei/portie (fara TVA)

Asadar, valoarea unui meniu zilnic, reprezentand pranzul pentru un copil va fi de cu TVA.
Pentru a se realiza un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului. :
Prestatorul va prezenta autoritatii contractante, in formd scrisa, o propunere de meniu pentru
fiecare luna cu detalierea pe fiecare zi a saptamanilor din luna urmatoare. Dupa analizarea
propunerii de meniu, autoritatea contractantd va transmite prestatorului confirmarea meniului asa
cum a fost primit sau observatii/modificari asupra acestui meniu.

Comanda pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si servite elevilor se va transmite
prestatorului zilnic, pana cel tarziu la orele 8.30, pentru masa ce se va servi in acea zi, pe baza
foii de prezenta. :

Livrarea preparatelor se va face zilnic, mai putin in zilele de weekend, sarbatori legale si
vacante (de iarna, primavera, vara), alte zile libere anuntate in prealabil de reprezentantii
Beneficiarului respectandu-se numarul de calorii conform legislatiei in vigoare.

Conditii minime:

Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte cerintele prevazute in caietul de
sarcini.

Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii, ca obiect
de activitate, servicii de catering.

Ofertantul participant trebuie sa faca dovada ca este -autorizat de Directia de Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor si de Autoritatea de Sanatate Publica, in vederea
indeplinirii prezentului contract.

Ofertantul participat sa aiba autorizare de transport a alimentelor.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate de retetarele produselor
comercializate.

Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor in functie de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea cresterii $i a unei stari
de sanatate si imunitate corespunzatoare.

Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile sdptamanale,
alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a
reprezentantului autoritatii contractante la echivalentul valoric si.nutritional al celor inlocuite.
Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevdzute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si
transportul hranei.

La realizarea propunerii de meniu prestatorul trebuie sa ia in considerare urmatoarele:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.)
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- afectiunile, bolile, si indicatiile medicale;

- anotimpul in care se aplica meniurile;

- pe parcursul unei saptamani sa nu se repete felurile de mancare;

- realizarea unor preparate cu gust bun, miros placut, agreate de catre cei care le consuma;

- preparatele sa fie consistente si sa dea senzatie de satietate;

- preparatele si fie variate atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara folosita;

- eventualele observatii despre preparate preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la
cunostinta prestatorului de citre autoritatea contractantad pe masura ce aceasta le va primi de la
copii.

Receptia hranei se va realiza zilnic de cétre autoritatea contractantd prin persoanele
desemnate de Autoritatea Contractanta.

Prestatorul va prezenta la livrare avizul de insotire a marfii. Nu se va distribui hrana fara
avizul persoanei desemnate si/sau directorului unitatii.

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica
imediat, in scris, prestatorului.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave la starea de
sanatate a beneficiarilor, persoana desemnata si/sau directorul vor avea dreptul sd sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana neconforme cu
alta/altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim
2 (doua) ore de la primirea notificarii verbale/scrise.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa
procedura de reziliere a contractului-cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

Cantitatile constatate lipsa, daca vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt timp posibil.
Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediul sau din fiecare fel de mancare conform
legislatiei in vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente
corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific special destinat si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana
responsabild desemnata.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din
fiecare fe' de mancare.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere digestiva
la elevii care au servit masa, acestia vor putea reprezenta in caz de litigiu, 0 asa numita
.contraproba”.

In situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar—veterinare, prestatorul va suporta dupa
caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

Ofertantul are obligatia sa permitd membrilor desemnati ai comisiei de monitorizare ai
serviciului de catering, constituitd de autoritatea contractanta avand ca atributiuni respectarea
prelevarilor contractuale de catre partile contractante, cat si a prevedeilor legale, normele sanitar-
veterinare si de igiena legate de obiectul contractului, a caror identitate va fi adusa la cunostinta
prestatorului in scris sa efectueze periodic si inopinat controale la sediul prestatorului unde se
prepard hrana. -

Cerinte privind transportul hranei la sediul centrului Pascani:
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Transportul hranei va fi asigurat de catre prestator cu mijloacele sale de transport
autorizate in transportul alimentelor, fird modificarea pretului din propunerea financiara, pana la
sediul autoritatii contractante.

Hrana caldd trebuie ambalatd etans si sigilate in recipiente (oale sau vase) care au
capacitatea de a mentine hrana calda.

Cerinte specifice privind igiena personala:

Fiecare persoané/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor/hranei va
mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr.
1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesmnale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile
si completirile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitaii desfasurate, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificérile si
completarile ulterioare.

Personalul prestatorului care manipuleaza hrana la sediul Centrului Pascani, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai
acest personal, avizat medical va putea distribui felurile de mancare, care vor fi predate persoanei
imputernicite, insotite de avizul de expeditie.

Controlul medical periodic al personalulu1 care participa in mod direct la primirea,

'manipularea, prelucrarea alimentelor precum si cel al personalului care participa la distribuirea
hranei preparate se va efectua de catre ofertant in conformitate cu Normele de Protectie a Muncii
pentru Unitatile de Alimentatie Publica si conform indicatiilor medicului de medicina muncii,
putand fi verificat de citre autoritate contractantd ori de cate ori aceasta considerd ca este -
necesar.

Cerinte specifice privind alimentele:

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agrlcole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparitd (cagcaval).

, Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranid la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist,
- daca este cazul.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor
fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitarii sdnatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare.

lceland D}EBL{FQ’“‘“ t ‘ , F“Bs

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze
riscul contaminarii.
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Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-

organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sia nu
prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomanda ca hrana copiilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. In

caz contrar, ea trebuie menfinuta la o temperatura mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana
calda si la max. 4 grade Celsius pentru hrana rece.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o zi la alta.
Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din
care se prepard aceste mancaruri nu trebuie sa contina aditivi sau alte substante acceptate
peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisci, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere).

Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Buget estimat:

Bugetul maxim alocat este de 181.512.60 lei fara TVA

Asttel:

30 portii x 20 zile/luna x 24 luni x 12.603 lei/portie fard TVA = 181.512.60 fard TVA

Intocmit, . » " Presedinte

Gandac lonut Daniel Cristea Dumitru
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Coordonator proiect,

Autoritatea Contractanta: Asociatia Lumina si Dar
Linia bugetara* 5.5. Hrana pentru beneficiari — linia bugetara 5.5.5. din Bugetul proiectului

Contract purtator de TVA : XDaoONu
Persoana de contact* Cristea Dumitru

Tip Produse o Birotica/papetarie o Tonere
o Feronerie/Electrice/Sanitare 0 Materiale curatenie/protectia
muncii . 0 Mobilier o Echipamente i
Materiale consumabile X Altele- Servicii de catering

Cod CPV: 55520000-1 Servicii de catering (Rev.2)
Articolul de cheltuiala bugetara Art. 5.5.5 Pozitia achizitiei in PAP: S11.3

Denumirea proiectului: “Reteaua Integrata de Sprijin prin Educatie Incluziva — R.L.S.E.L.”, -
cod proiect PN2057

Necesitatea si oportunitatea achizitiei

In urma implementarii proiectului “Reteaua Integrata de Sprijin prin Educatie Incluziva —
R.I.S.E.L”, cod proiect PN2057, finantat din Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021, Contract
de finantare 10/21.12.2020/N, Activitatea A.2.1. Asigurarea de servicii de sprijin educational
pentru cresterea participarii si prevenirea abandonului/parasirii timpurii a scolii (meditatii
regulate, programe de tip .,Scoala dupa scoala™).
Masurile propuse in cadrul proiectului contribuie la indeplinirea obiectivului de program prin
cresterea coeziunii economice si sociale la nivel national si local si intarirea relatiilor
bilaterale cu statele donatoare, sustinute de apel, promovand educatia incluziva si asigurarea
accesului copiilor si tinerilor in situatii de risc la o educatie de calitate, in raport cu nevoile
fiecaruia, astfel:
_ Cele doua centre din Pascani si din Tunari vor asigura pentru 62 de copii din Tunari si 30
de copii din Pascani din grupul tinta infrastructura necesara dezvoltarii acestora prin asigurarea
accesului la ore de meditatii cu cadre didactice specializate, servicii medicale de baza (Tunari) si
hrana.
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Activitatile se vor derula pe o perioada de 21 de luni in judetul Iasi
Astfel, Centrul Pascani va asigura hrana pentru 30 de elevi, 20 zile/luna, 24 de luni, conform
Buget proiect.

Obiectul contractului

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru 30 de copii la Centrul Pascani,
cu incepere de la data semnarii sale de catre parti, pentru o perioada de 24 luni. -
Cerinte generale
Ofertantul va presta serviciul de catering pentru asigurarea mesei de pranz unui numar maxim de
30 de copii din cadrul Centrului din Pascani, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare.
Prestarea serviciilor de catering se va efectua dupa cum urmeaza:

Pranz — supe/ciorbe+fel principal— ora 11:00

Modalitati de prestare a serviciului
Pranzul va fi compus din:

- supe/ciorbe, supe créme; :
_ - fel principal continand carne de pasare/vitel si garnitura/salata, gratar sau mancare;
Nota: Mancarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de
ingrosare, sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.
Atentie! Nu se vor servi créme cu oua, frisca sau produse cu maioneza.
Valoarea maxima alocata pentru un elev/zi: 12.605 lei /portie (fira TVA)
Pentru a se realiza un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.
Prestatorul va prezenta autoritatii contractante, in forma scrisd, o propunere de meniu pentru
fiecare luna cu detalierea pe fiecare zi a saptamanilor din luna urmatoare. Dupa analizarea
propunerii de meniu, autoritatea contractanta va transmite prestatorului confirmarea meniului asa
cum a fost primit sau observatii/modificari asupra acestui meniu.
Comanda pentru numaérul de portii ce vor trebui preparate si servite elevilor se va transmite
prestatorului zilnic, pana cel tarziu la orele 8.30, pentru masa ce se va servi in acea zi, pe baza
foii de prezenta.
Livrarea preparatelor se va face zilnic, mai putin in zilele de weekend, sarbatori legale si
vacante (de iarna, primavera, vara), alte zile libere anuntate in prealabil de reprezentantii
Beneficiarului respectdndu-se numirul de calorii conform legislatiei in vigoare.
Conditii minime:

Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte cerintele prevazute in caietul de
sarcini.

Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii, ca obiect
de activitate, servicii de catering.
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Ofertantul participant trebuie sa faca dovada ca este autorizat de Directia de Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor si de Autoritatea de Sanatate Publica, in vederea
indeplinirii prezentului contract.

Ofertantul participat sa aiba autorizare de transport a alimentelor.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate de retetarele produselor
comercializate.

Prestatorul trebuie s respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor in functie de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varstd, pentru asigurarea cresterii si a unei stari
de sanatate si imunitate corespunzatoare.

Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile sdptamanale,
alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a
reprezentantului autoritatii contractante la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.
Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si
transportul hranei.

La realizarea propunerii de meniu prestatorul trebuie sa ia in considerare urmatoarele:

- realizarca unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.)

- afectiunile, bolile, si indicatiile medicale;

- anotimpul in care se aplica meniurile;

- pe parcursul unei saptdmani s nu se repete felurile de mancare;

- realizarea unor preparate cu gust bun, miros placut, agreate de catre cei care le consuma;

- preparatele sa fie consistente si sa dea senzatie de satietate;

- preparatele sa fie variate atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara folosita;

- eventualele observatii despre preparate preferate sau mai putin preferate vor fi aduse la
cunostintd prestatorului de catre autoritatea contractantad pe masura ce aceasta le va primi de la
copii.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre autoritatea contractantid prin persoanele -
desemnate de Autoritatea Contractanta.

Prestatorul va prezenta la livrare avizul de insotir¢ a marfii, procesul verbal de receptie al
hranei se va intocmi la finalul lunii intre ambele parti. Nu se va distribui hrana fard avizul
persoanei desemnate si/sau directorului unitatii. i

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica
imediat, in scris, prestatorului.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave la starea de
sanatate a beneficiarilor, persoana desemnata si/sau directorul vor avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana neconforme cu
alta/altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim
2 (doud) ore de la primirea notificarii verbale/scrise.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa
procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

Cantitatile constatate lipsa, daca vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt timp posibil.
Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediul sau din fiecare fel de mancare conform
legislatiei in vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente
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corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator in spatiu frigorific special destinat si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana
responsabild desemnata.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din
fiecare fel de mancare.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere digestiva
la elevii care au servit masa, acestia vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numita
,,contraproba

In situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar—veterinare, prestatorul va suporta dupa
caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale. :

Ofertantul are obligatia sd permitd membrilor desemnati ai comisiei de monitorizare ai
serviciului de catering, constituita de autoritatea contractanta avand ca atributiuni respectarea
prelevarilor contractuale de citre partile contractante, cat si a prevedeilor legale, normele sanitar-
veterinare si de igiena legate de obiectul contractului, a caror identitate va fi adusa la cunostinta
prestatorului-in scris sa efectueze periodic si inopinat controale la sediul prestatorului unde se
prepard hrana. .

Cerinte privind transportul hranei la sediul centrului Pascani:

Transportul hranei va fi asigurat de catre prestator cu mijloacele sale de transport
autorizate in transportul alimentelor, fird modificarea pretului din propunerea financiara, pana la
sediul autoritatii contractante.

Hrana calda trebuie ambalata etans si sigilate in recipiente (vase, oale) care au capacitatea
de a mentine mancarea calda.

Cerinte specifice privind igiena personala:

Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor/hranei va
mentine igiena personala si va purta echipament de protec'{ie si de lucru adecvat si curat.

Personalul prestatorului care manipuleaza hrana la sediul Centrului Pascani, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai
acest personal, avizat medical va putea distribui felurile de mancare, care vor fi predate persoane1
imputernicite, insotite de avizul de expeditie.

Controlul medical periodic al personalului care participa in mod direct la primirea,
manipularea, prelucrarea alimentelor precum si cel al personalului care participa la distribuirea
hranei preparate se va efectua de catre ofertant in conformitate cu Normele de Protectie a Muncii
pentru Unitatile de Alimentatie Publica si conform indicatiilor medicului de medicina muncii,
putand fi verificat de catre autoritate contractantd ori de cate ori aceasta considera ca este
necesar.

Cerinte specifice privind alimentele:
Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentulm (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
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unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist,
daca este cazul.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor
fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitarii sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare.

lceland —{ P t ,mns

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se mlnlmallzeze
riscul contaminarii.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire. i

‘ Se recomanda ca hrana copiilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. In
caz contrar, ea trebuie mentinuta la o temperatura mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana
calda si la max. 4 grade Celsius pentru hrana rece.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o zi la alta.

Principii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite -
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimalad din
care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa confina aditivi sau alte substante acceptate
peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

3. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere). 4

Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Buget estimat:
Bugetul maxim alocat este de 181.512.60 lei fara TVA

Astfel:
30 portii x 20 zile/luna x 24 luni x 12.605 lei/portie fard TVA = 181.512.60 fara TVA
Intocmit, Presedinte
Gandac Ionut- Daniel Cristea Dumitru ? /J’
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Nota justificativa \ |
privind alegerea procedurii de achiztie Servicii de catering pep)ru copii
Centrului Pascani, ASOCIATIA “LUMINA si DAR”

In conformitate cu Referatul de necesitate nr. ...... FO4. 2 8t din data...05.03.2022,
prin care se solicita achizitia de Servicii de catering pentru copii Centrului Pascani,r Cod
CPV:55520000-1: Servicii de catering (Rev.2), parte din Activitatea A.2.1. Asigurarea de
servicii de sprijin educational pentru cresterea participarii si prevenirea abandonului/parasirii
timpurii a scolii (meditatii regulate, programe de tip ,,Scoala dupad scoald™), ca urmare a
irhplementarii proiectului “Reteaua Integrata de Sprijin prin Educatie Incluziva — R..S.E.1.”, cod
proiect PN2057, finantat din Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021, Contract de finantare
10/21.12.2020/N, achizitie in valoare estimata de 181.512,60 lei fara TVA si se situeaza sub
pragul de 3.506.625 lei, pentru contractele de achizitie publicd/ acordurile - cadru de servicii care
au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in anexa nr. 2, pentru codul CPV
specificat mai sus.

Astfel,

Conform prevederilor art. 111 din Legea 98/2016 actualizata* (1) Procedura de atribuire
prevazutd la art. 68 alin. (1) lit. h), aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor servicii
specifice prevdzute iﬁ anexa nr. 2, este o procedurd proprie, autoritatea contractantd avand
obligatia respectarii principiilor prevdzute la art. 2 alin. (2).”

Procedura proprie se aplica in cazul achizitiilor a caror valoare estimata este mai mica
decat pragul valoric prevazut la art. 7 alin. (1) lit. d) din Lege, respectiv 3.506.625 lei, pentru
contractele de achizitie publicd/ acordurile - cadru de servicii care au ca obiect servicii sociale si
alte servicii specifice, prevazute in anexa nr. 2.

In acest sens, se vor aplica prevederile procedurii proprii nr. 948 din 01.02.2021,

respectiv se va publica pe site-ul propriu www.luminasidar.ro invitatia de participare, caiet de

sarcini, formularele si modelul de contract cu termen de depunere de minim 3 zile.
Working together for a ¢reen, competitive and inclusive Europe
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Cerinte minime solicitate:
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Ofertantul participant trebuie sa facad dovada ca este autorizat de Directia de Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor si de Autoritatea de Sanatate Publica, in vederea
indeplinirii prezentului contract.

Ofertantul participat sd aiba autorizare de transport a alimentelor.

Criteriu de atribuire:

Pretul cel mai scazut din ofertele admisibile.

Avand in vedere:

Motivele prezentate mai sus, stabilesc propun ca procedura de achizitii pentru atribuirea
cdntractului de Servicii de catering pentru copii Centrului Pascani, Cod CPV: 55520000-1:
Servicii de catering (Rev.2), in valoare de 181.512.60 lei fara TVA sa fie realizata in
conformitate cu Procedura operationala privind procedura proprie care reglementeaza situatiile in
care incheierea contractelor de achizitie publica, care au ca obiect prestarea de scrvicii din
categoria celor incluse in Anexa 2, se realizeaza in baza prevederilor art. 111 din Legea 98/2016
actualizata.

Serviciile de éatering se incadreaza in anexa 2 la Legea 98/2016.

Serviciile de catering se realizeaza conform PAP, Partener 3, pozitia S4, respectiv PAP

centralizat, pozitia S11.3.

Bugetul maxim alocat este de 181.512.60 lei fara TVA
Astfel:

INTOCMIT, PRESEDINTE,
Gandac Ionut- Daniel Cristea Dumitru
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INVITATIE DE PARTICIPARE LA OFERTARE

pentru atribuirea contractului de prestéri Servicii de catering pentru copii
Centrului Pascani, ASOCIATIA “LUMINA si DAR”

CPV 55520000-1: Servicii de catering (Rev.2)

1. Informatii generale privind Beneficiarul

Denumire:ASOCIATIA LUMINA SI DAR

Adresa: str. Aurora, nr.12, Complex Social Sf. Andrei

Localitate: Pascani Cod postal: | Tara:
705200 ROMANIA

Reprezentant legal: Cristea Dumitru Telefon: 0784172692

E-mail: luminasidar{@gmail.com _ Fax:

Adresa/ele de internet (daca este cazul): www.luminasidar.com

2.Sursa de finantare
Finantat din Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021 si buget de stat
3. Obiectul Contractului

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru 30 de copii la Centrul Pascani,
cu incepere de la data semnarii sale de catre parti, pentru o perioada de 24 luni.

In conformitate cu specificatiile Activitatii A.2.1. Asigurarea de servicii de sprijin
educational pentru cresterea participarii si prevenirea abandonului/parasirii timpurii a scolii
(meditatii regulate, programe de tip ..Scoala dupa scoald”) din cadrul proiectului “Reteaua
Integrata de Sprijin prin Educatie Incluziva — R..S.E.L”, cod proiect PN2057, finantat din
Granturile SEE si Norvegiene 2014-2021, Contract de finantare 10/21.12.2020/N.

4. Descrierea succinta a contractului:

In conformitate cu specificatiile caietului de sarcini atasat prezentei invitatii de participare.
Pentru estimarea necesarului s-a luat in considerare prestarea serviciului de catering pentru
asigurarea mesei de pranz unui numar maxim de 30 de copii din cadrul Centrului din Pascani, in
cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare.
Prestarea serviciilor de catering se va efectua dupa cum urmeaza:
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Valoarea maxima / beneficiar/portie este de 12.605 fard TVA valoare ce cuprinde pretul
produselor. cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

S. Conditii minime:

Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte cerintele prevazute in caietul de
sarcini. '

Ofertantul participant trebuie sa faca dovada ca este autorizat de Directia d2 Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor si de Autoritatea de Sanatate Publica, in vederea
indeplinirii prezentului contract.

Ofertantul participat si aiba autorizare de transport a alimentelor.

6. Valoarea maxima total estimata

Bugetul maxim alocat este de 181.512.60 lei fara TVA

Astfel: :

30 portii x 20 zile/luna x 24 luni x 12.605 lei/portie farda TVA = 181.512.60 fara TVA

7. Obligatiile prestatorului:

a) prestatorul isi va asuma responsabilitatea sa asigure resursele umane competente
necesare pentru realizarea serviciilor la termenele stabilite si conform legislatiei din domeniu,
respectiv. conform Ordinului ministrului  sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisda de aptitudini specifice activititii desfdsurate,
conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare; i

b) prestatorul isi va suma responsabilitatea privind calificarea si competenta personalului

folosit; :
¢) prestatorul isi va asuma responsabilitatea privind efectuarea instructajului de protectia
muncii specifice activitafii;

d) prestatorul este obligat sa isi achite toate datoriile la bugetul de stat si local pana la
semnarea contractului, in cazul 1n care raspunde prezentei oferte;

e) sa asigure echipament adecvat.

8. Durata contractului:
Durata contractului este de 24 de luni de la semnarea de ambele parti a contractului de servicii.

9. Prezentarea ofertei:

Oferta tehnica

Modul de prezentare a propunerii tehnice se va face astfel incat sa se asigure posibilitatea

verificarii corespondentei, propunerii tehnice cu specificatiile prevazute in caietul de sarcini.
Ofertele care nu respectd specificatiile caietului de sarcini vor fi descalificate.

Working together for a green, competitive and inclusive Europe
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Ofertantul va depune Modelul de contract completat cu datele acestuia, semnat si
stampilat, de catre acesta.

Ofertantul va depune o Declaratie pe propria raspundere prin care operatorul economic
certifica faptul ca la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de
muncd si protectia muncii, care sunt in vigoare la nivel national si care vor fi respectate de
ofertant pe parcursul indeplinirii contractului.

Informatiile detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si care
se refera la conditiile de munca. protectia muncii, securitatea si sanatatea in munca se pot obtine
de la Inspectia Muncii sau de la adresa de internet http://www.inspectmun.ro.

iceland EPd}i—GiF | t ’fnns

Oferta financiara

Se va completa ,.Formularul de ofertd” din Sectiunea Formulare.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate, trebuie semnatd, pe propria raspundere, de céatre ofertant sau de cétre persoana
imputernicita legal de catre acesta.

Pretul ofertei financiare va fi exprimat in lei.

Criteriu de atribuire: pretul cel mai scazut, in conformitate cu prevederile art. 187 alin. (3) lit.
a) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice si Sectiunea 8.6 din cadrul Procedurii proprii.

Limba de redactare a ofertei: limba Romana
Perioada de valabilitate a ofertei: 90 zile de la data limiti de depunere a ofertei.

Modul de prezentare a ofertei

Oferta tehnica impreuna cu oferta financiara si documentele de eligibilitate solicitate, vor fi
transmise pana cel mai tarziu la data de 23.03.2022. ora 9:30

in cazul In care oferta este depusa fizic, la sediul Autoritatii Contractante, acesta se va depune in
plic inchis. intr-un singur exemplar.

NOTA: Oferta poate fi trimisa:

- prin e-mail. la adresa luminasidar@gmail.com in atentid Presedintelui Asociatiei Cristea
Dumitru

10. Documente de eligibilitate:

- . Declaratie privind.neincadrarea in prevederile art. 164. 165 si art. 167 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice — Formularul 1 si 2

- Declaratie pe propria raspundere cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor
la bugetul general consolidat (buget de stat si buget local)

- Declaratie privind neincadrarea in prevederile art 58-63 — Formularul 3

Nota: In sensul prevederilor art. 63 alin. (1) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
persoane cu functie de decizie din cadrul Asociatiei LUMINA si DAR, sunt:

Cristea Dumitru- Presedinte Asociatie
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- Certificat constatator, copie lizibila cu mentiunea ,.conform cu originalul", emis de oficiul
registrului comertului de pe langa tribunalul teritorial in raza caruia ofertantul isi are sediul
social, din care sa rezulte domeniul de activitate principal/ secundar, codurile CAEN aferente
acestora

- Documente justificative care sa faca dovada ca ofertantul este autorizat de Directia Sanitar
Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor si de Autoritatea de Sanatate Publicd si dovada
autorizarii privind transportul de alimente, in vederea indeplinirii prezentului contract.

fntocmit,
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